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CHAMPAGNE
CAILLEZ LEMAIRE

Madame, Monsieur, Chers Clients,

Mous avons le plaisir de wvous
adresser notre 2™ Newsletter.

Les wendanges sont déja  loin
I'essentiel de notre vignable a éte recolte
en aclt ! Depuis que notre maison
existe, c'est la lére vendange aussi
hative !

Pour la 3&me année consecutive, nous
avons recolté des raisins d'une trés
grande qualité ! 2018, 2019, 2020 seront
d'excellents millésimes |

A decouvrir dans quelques annees ..

Mais cette anneée encore, nous avons perdu des raisins, grillés par le saleil, ce qui est tres
inquietant, quant au changement climatique que nous subissons.

Mous cherchons a limiter notre impact sur
I'environnement depuis toujours. En 2014,
nous avons obtenu le label HAUTE VALEUR
ENVIRONMEMENTALE. Et depuis le ler ao(t
2020, nous avons CcomMmMence une
conversion en VITICULTURE
BIOLOGIQUE.

C'est un grand engagement, a la mesure de
nos convictions profondes, qui nous
apparaissait de plus arn plus
incontournable. Nous exercons un métier
passionnant, qui merite cette prise de
risque, pour aller vers encore plus de
naturel.

Mous sommes solidaires des soignants, et avons eu 'honneur de réepondre a 'appel du
Syndicat General des Vignerons qui a offert du Champagne aux soignants du Grand Est.

En cette periode perturbée, nous esperons que tout va bien pour vous et vos proches,

De noltre coté, nous NoUs SOMMEes organisés pour vous recevolr en toute securité, Si vos
deplacements sant limités, nous serons heureux d@tudier le meilleur moyen pour vous

acheminear vos bouteilles,

Le Champagne est un activateur d'optimisme,

réserveé a toutes les occasions !

Motre gamme est riche de cuvees complémentaires, qui peuvent
accompaagner de nombreux mets, ou simplement sublimer un
moment du quaotidien.

Decouvrez leur description sur notre site, ainsi que beaucoup
d'autres informations,

Bonne lecture, et a tres bientot,
Laurent et Virginie

CAILLEZ LEMA




