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CHAMPAGNE

CAILLEZ LEMAIRE

FAMILLE VIGNERONNE A DAMERY

CAILLEZ

FAMILLE VIGNERDS

Chanmpagne CAILLEZ LEMAIRE
14, rue Ferre Qurie - BP11 - 51480 DAMVERY
www.chanpagne-caillez-lemaire.com

0326584185/06 83427308

FICHE TECHNIGUE PUR MELINIER 2015

Serie limitée : 2 046 bouteilles numerotées

Cépage 3°™ @dition de cette cuvée ; mais I millésime
100 % Meunier

Année de récolte
2015, millesime

Sur pressoir 8 membrane pneumatique 4000 kg
Jus issus des 2 leres serres : tetes de cuvée

Vinification

|00 % fats de chéne realisés par la Tonnellerie de Champagne, avec du chéne de la
foret de DAMERY. La moitié des fats étaient de 2013, la moitié de 2015 (neufs).

Pas de FML. Pas de collage, ni de filtration avant mise en bouteilles.

Mise en cave en 2016. Vieillissement de 4 ans sur lattes.

Pas de dosage
BRUT NATURE

Dequstation de Franck Wolfert

Etonnante par sa franche maturité au nez, et sa richesse et générosité en bouche,
cette cuvée montre le style du meunier sur une vendange trés mare issue d'une
année chaude et seche.

Circonstances de déqustation

Champagne & déguster pendant |a saison froide, lors d'un apéritif dinatoire ou pour
|ui-méme aprés |e repas, au moment du « digestif ». A servir dans une flate élancee
autour de 10°C. Peut accompagner des canapés de foie gras, du jambon ibérigue,
des Kefta de beeuf, d'agneau ou de poulet, un fromage de Langres bien fait ou un
Pecorino 2 la truffe.

Histoire de la cuvée
Hommage aux fondateurs de la maison, Raymond CAILLEZ et Andrée LEMAIRE ; ils
vinifiaient e cépage MEUNIER de DAMERY en TONNEALX. 3 éléments de base pour

cette cuvee « revisitée » |
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