
FICHE TECHNIQUE 
ÉCLATS

assemblage 3 cépages
chardonnay majoritaire

extra brut 

Assemblage de 2 à 3
années

jus issus des 2 
1ères serres de cuvée

vinification fûts
majoritaire

pas de filtration
ni collage avant 
mise en bouteille

Vieilli 6 à 7 ans 
sur lattes

En bouche le vin se montre
ample, la vivacité dynamise
l’ensemble.

La finale est franche et longue
et se termine sur des notes
salines.

L’accompagner de volaille
pochée, d’un risotto, ou
également de fromage
comme le Beaufort ou le
Morbier. 

Éclats est le coeur de gamme de la
maison. 

Marqué par une vinification en
partie en fûts, Éclats a un caractère
complexe. 

Il assure une bonne tenue, et a un
grand potentiel de vieillissement.


