FICHE TECHNIQUE

Entre macération et assemblage :

¢ MEUNIER (54=) & PINOT NOIR

(46x) - VENDANGES 2023 |
Les levures de vin rouge en
jermentation se meélangent au jus
blane ce qui conjere au rosé un
gout caracteristique.

2 ASSEMBLAGE DES MOUTS
(JUS) EN FERMENTATION.

3N ELEVE EN PIECE
CHAMPENOISE (FUT DE
CHENE DE 205 LITRES)

Ses aromes sont principalement
jeuites et épices.

(ertaines notes marines se
développent,  ojjrant  une
expérience terre-mer.

< PAS DE FILTRATION
NI COLLAGE AVANT
MISE EN BOUTEILLE

Un vin efjervescent avee une

< MIS EN CAVE EN 2024

belle vinosité ainsi qu'une

3 DOSAGE : 9 G/ LITRE jinale jranche et géenéreuse.

2 NOTRE 1ER A boire avec des huitres,
CHAMPAGNE BIO! tartares de poissons ou
CERTIFIE PAR dessert aux fruits.
ECOCERT FR-BIO-01
FRANCE GRAND EST AB




